HAVNS@ FISK
UGE 42

FORRETTER

Rejecocktail: Med rejer, sprod salat, cherrytomater og Havnse-dressing, serveret med hrod.

120,-

Fiskesuppe: Cremet fiskesuppe med hvid fisk, porre og fennikel, smagt til med citron og dild. Serveres med

brod.

Tomatsuppe:Tomatsuppe med flade og frisk basilikum. Serveres med brad.

HOVEDRETTER

Stjerneskud: Friteret rodspatte med kaviar, dampet fisk, rejer og hjemmelavet Havnse-dressing.

Serveres pa ristet bred med salat og asparges.
Tilkeb: Extra rejer +20,-

Moules frites: Hvidvinsdampede blamuslinger i fladesovs m/krydderurter,

pommes frites og aioli, serveret med brad.

One-Pot: Ovnbagt langefilet, kartofler, grantsager og citronsauce.

Fish'n’ chips: Friteret filet af kuller med pommes frites og hjemmelavet tatarsauce.

99.-

19.-

195,-

198,-

225,

165,-

Lasagne: lasagne med okseked, tomatsauce og cremet bechamel, gratineret med mozzarella, serveret med

salat og bred.

Hel dorade: Stegt hel dorade serveret med Kartofler, smarsauce med capers og citron.
Sa lenge lager haves.

DESSERTER

Hindbzerdrem bradepandekage: Med hvid chokoladesauce og hindbzris.

Belgiske vafler: Med vaniljeis og toppet med chokolade eller karamelsirup.

Borne is: Vaniljeis med chokolade sauce.

TIL DE MINDSTE

Fiskefilet: Med pommes frites og remoulade.

Kyllingenuggets: 6 stk. nuggets med valgfri sovs og pommes.

Lasagne: lasagne med okseked, tomatsauce og cremet bechamel, gratineret med mozzarella.

Snacks: Gulerodsstave eller agurkestave med yogurtdip

149,-

225,

73,-
75,

45,-

19.-
19.-

19-
19.-



